HOTEL DAM

KOSICKABELA

DAM Hotel priniesol na slovensky trh novy a sofistikovany pristup ku
gastronomii, cateringu a konzultacnym sluzbam. Je silne orientovana
na sGcasnl svetovu gastronomiu s dérazom na osobny pristup k za-
kaznikovi s prvkami progresu, inovacii a zazitkovej gastronomie.

Miesto si urci klient sam: hotel, sidlo vlastnej spolo¢nosti, divadla,
Sportové stanky, hrady, zamky...

Kanapky-chut'ovky-jednohubky:

« Sampinon plneny masom z peceného rebierk
« biela Spargla balena gemerskym karé

« slana tycinka s prosciuttom

« mlady zemiak s lososovymi ikrami W
« Spargla s pruzkami surovej sunky ’ ’j’
« articokové dno ~
« sardelové trio

« udeny Ghor s kdprom

« plnené kuracie prsia s mandarinkovym e’iom
« krevetovy vejar l}
« syrovy $pizik s hroznom a olivou “ S HEroy
« syrovy pnik plneny Sunkovou penou - { &
. plneny chlps ryba, d1v1na syr & :

Predjedla - studeny bufet:

« marinovany losos na opecenej hrianke

« ruzovy rostbeef s chrenovym mousse

« prosciutto na medovom melone

« Udeny jazyk na chrenovo - jablkovom vankGsi

« divinova terina v cesticku s rukolou

« morcacie prsia so 7 koreni

« grilované kacacie prsia na mede s karamelovymi hruskami
« svet syrov

« mozarellova ihla s koktailovymi pradajkami a bazalkou

« galantinky plnené - baby mrkva ,brokolica, syrova mozaika
« husacia pastéta s hroznom

« bravéova panenka do ruzova v Demiglase

ONLINE rezervacie: www.hoteldam.sk



HOTEL DAM

KOSICKABELA

Hlavné jedla - teply bufet:

« pecené citronové kura, petrzlenové baby zemiaky
« v slaninke obalené mexické gule

« lososové carbonara, citron kopor

« vykostené kuracie stehna zapecené udenym syrom
« grilované obrie krevety na citronovej trave

« steak s Cerstvého lososa na grile

« pikantna polovnicka Zivanka

« bravcova panenka balena vo farebnom koreni

« jahnacie kotlety, posirované Spenatové listy, rosti
« telacie koleno s dubakovym perkeltom

« hovéadzi platok s cibulovou slamou

« srnci chrbat s Cerstvymi kuriatkami

Salatovy bufet: . Sladky bufet - dezerty:
« zeleny salat, zrelé paradajky, kozi syr « mini tvarohové palacinky s hrozienkami
« zelerovy waldofsky Salat : « sacherov rez
« olivovy so syrom : « ovocna ihla - kiwi, ananas, jahody
» mrkvovy s ananasom 2 » mix domacich strudli s anglickym krémom
» mozzarellovy s Ceresnovymi paradajkami « jahody s cokoladou

« trhany listovy Salat s gril. kuracimi prsiami

V spolupraci so spolo¢nostou EMER Servis (www.emerservis.sk eventova spolocnost’)
sme len v roku 2008 zrealizovali cateringy pre viac ako 10 000 spokojnych hosti.

Nasi TOP klienti: VSE, VSD, T - systems, PBaH, Allianz,

OTP Garancia, CCL, DFN, Uniga, Toyota, Mercedes,

Honda, Rotary club, Broker connzultingg, Imfinitty, 000 ,
Data lock, BEKY, Mirakl, ING Bank, SGS Slovensko... Hotel DAN\A},‘S Kogicka Bete




